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Processo Retirada
em do ar
maquina contaminado

Conceito ?
Auséncia
total de ar




Composicao do ar @

Nitrogénio Oxigénio Didéxido de Carbono Outros Gases Nobres
N (0] Cc0O2 Outros
78% 21% 0,03% Nobres

0,97%

Causa Acgao

oxidagoes Oxigénio
(21%)




Porque Conservar
embalar a
Vacuo?

produtos e suas
caracteristicas
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Antes de apresentarmos nossos modelos, vamos falar sobre;

1 Elimina a oxidagao dos produtos;

(01
Beneficios 2 Conserva os 6leos e gorduras;

Do
Vacuo

3 Evita a queima no congelamento;

4 Preserva a umidade natural;

5 Protege contra a umidade;

Aumento do Shelf Life (vida util de
prateleira);



Beneficios do vacuo

1) Elimina a oxidagao do produto




Beneficios do vacuo

2) Conserva os 6leos e gorduras




Beneficios do vidcuo @

3) Evita a queima no congelamento




Beneficios do vidcuo @

4) Preserva a umidade natural




Beneficios do vacuo

5) Protege contra a umidade




Beneficios do vdcuo @

6) Aumento do Shelf Life (vida util de prateleira)

' PRODUGAO MANIPULAGAO ¥  ESTOCAGEM ' EXPOSIGAO




Necessario Embalagens Adequadas para Vacuo;

3 5 7

Camadas Camadas Camadas
Nylon Poly Nylon Poly Nylon Poly

Podem

ser
Termoencolhivel

MI'VI RP MRP ¢ a ultima geragao de embalagens com barreira, substitui o tradicional Nylon Poli,
axima utilizada para embalagem a vacuo ou em atmosfera modificada e também para produtos
Resisténcia que precisem de maior resisténcia mecanica, por exemplo as carnes com 0sso.

Protetiva



Embalagem

MRP

Caracteristicas

* Reducéo de até 40% na espessura se comparado a um Nylon Poli tradicional,

* Alto brilho e transparéncia;

» Auséncia de solda lateral,

* Maior visibilidade do produto embalado;

* Incremento de 30% da resisténcia mecanica e superior resisténcia a perfuracoes.

Fonte

Descartavel
Embalagens



Camadas . ~ .
Nylon Poly [Tk bt cortados ou legumes que nao desprendem gas;

3 Exemplos de utilizagbes @

)
Camadas

Nylon Poly

7
Camadas

carnes ou produtos que necessitem maior barreira ou para ter
Nylon Poly

resisténcia a perfuragdo como no caso de carnes com 0ssoOs;

' =

MRP -

Maxima carnes ou produtos que necessitem maior barreira
ou para ter resisténcia a perfuragdo como no caso

Resisténcia
Protetiva de carnes com 0ssoOs;
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Atmosfera modificada - Atm

Troca
de Gases

no interior
da embalagem
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A Embalagem com ATM é uma mistura de Oxigénio (O) puro,
Dioxido de Carbono (CO2) e Nitroaénio (N) em uma
O que é uma embalagem N, €0, 0,

embalagem de alta barreira. . . .

com atmosfera
modificada? Uma mistura de gas finamente ajustada e cuidadosamente

controlada é desenvolvida pela companhia de gas
para atender necessidades especificas de respiragao para
cada produto alimenticio embalado. -

Atmosfera modificada - Atm




Atmosfera modificada - Atm @

A mistura dos gases diminui a velocidade do processo de
envelhecimento do produto para reduzir a perda de cor,
Como

trabalha uma Meterioracs s ) .
emba|agem eterioracao e rancificagcao causada por mofo e outros

odor ou sabor resultante da deterioragido do produto,

em ATM? organismos anaeroébicos.
Uma Embalagem com ATM alcanga e mantém uma taxa de

respiragao adequada para preservar a cor fresca, gosto e

contetdo de nutrientes de carne vermelha,

frutos do mar, frutas minimamente processadas e vegetais,
massas, queijos preparados, assados, carne curada e
alimentos secos por toda a vida util de prateleira.



Atmosfera modificada - Atm @

* Prolongar o prazo de validade sem uso de recursos quimicos ou de congelamento,
esse aumento é de 2 a 5 vezes, dependendo do tipo de produto;

Vantagens « Manter o sabor, a textura e a aparéncia;
de embalar

em ATM - Aumentar as vendas, satisfazendo a crescente procura por produtos frescos
e conservados naturalmente;

* As embalagens ficam mais atrativas - Num processo de embalagem a vacuo normal,
embalagem fica com aspecto normalmente todo enrugado, ou seja, a embalagem
gruda totalmente no produto dificultando inclusive para etiquetar.

No processo de atmosfera modificada, os produtos ficam acondicionados numa
embalagem com um aspecto acolchoado (almofada), ndo pressionando o produto e
deixando com um visual mais atrativo;

* Aumentar o prazo de validade na cadeia de distribuigao para varios dias ou semanas;

* Aumentar a producao e a eficiéncia na distribuigdo reduzindo os custos;




Atmosfera modificada - Atm @

Apés a embalagem, a Cia de Gas através de seu

cofl(t)rrzlz ga B especialista faz afericao da embalagem através de
eficatiado equipamento especifico onde verifica o percentual
processo residual de oxigénio x Nitrogénio x Diéxido de Carbono

conforme a necessidade do produto embalado,
tudo determinado em conformidade com Engenheiro de
Alimentos/Técnico responsavel do cliente;




N
Nitrogénio

Efeitos dos gases

, . Cco2
« Evita a oxidacao; . .
* Limita a proliferacédo Dioxido de
de bactérias aerdbicas; Carbono
* Protege os produtos
contra o esmagamento;
Bactérias Aerdbicas

necessitam do oxigénio

para sobreviver. .
* Mantém a cor

vermelha das carnes;
« Evita a proliferagéo de
micro-organismos
anaerébicos;
(0] » Assegura a respiragéo dos
Oxigénio vegetais;
Bactérias Anaerébicas
néo necessitam do

oxigénio para
sobreviver.

* Retarda o crescimento
e reduz a velocidade de
multiplicagcdo das bactérias;



Produto que precisa
ser embalado em ATM
e o cliente tenta burlar
usando pouco tempo

de vacuo !

Motivo ?

S

Cuidado Especial

Caracteristicas das maquinas de vacuo

» Tempo minimo necessario para fazer vacuo = 10 segs.;
* Abaixo desse tempo o vacuo sera insuficiente para
conservagao do produto;

* A selagem sera deficiente pois nao tera pressao

do(s) barramento(s);

»  Tentar reduzir o custo do gas



Companhias Fornecedoras de gas

@ aAirLiquide \\>GAS

COMPANY
= iR
- oéaf(_'

MIESSERe

Gases for Life

S



Nossos modelos @

SVC 200 SVC 400

SVC 500
SVC 500 DB

?\
DB = Duplo Barramento §
ey



SVC 620

SVC 620
DBG

DBG = Duplo Barramento e Gas
ou somente
G = Barramento simples
com injegao de gas = ATM

SVC 620
D DBi

D DBi = Camara Dupla
Duplo Barramento
Industrial — IP 66



S

E para comandar isso tudo! Um Super e Moderno Painel de Comando
desenvolvido Exclusivamente para esse tipo de Equipamento!

Todas construidas em ac¢o inox 304

g SU l— F'AC K www.sulpack.com.br

DESLIGA




S SULPACK

B
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Memoéria para Dez Programas de operagao;

Configuragdes para tempo de vacuo, solda e opcional de gas;
Controle para quantidade de processos realizados;
Interrupgao de processos sem contagem do numero de
embalagens;

Procedimento para teste de estanqueidade;

Horimetro que indicara o momento para troca de éleo;
Sistema Soft Air para controle de pressurizagao;

Sistema Dry Oil para regeneragao do 6leo da bomba;



E para fazer frente as maquinas Chinesas ... @

- Projeto compacto !

Profundidade de cuba com 120mm;

Controles analégicos: Tempo de Vacuo e Tempo de Selagem;

Tampa plana em acrilico;
/ Simplesmente Nacional! A&kl




E para fazer frente as maquinas Chinesas ... @

sl Projeto compacto ! SVC 430




E para fazer frente as maquinas Chinesas ... @

el Projeto compacto ! SVC 430 |

@ SULPACK' wwsuipscicombr SVC 430

VAcuo SOLDA
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Como dimensionar a maquina correta
Através das medidas, ou seja, de acordo com as dimensées da
camara;

De acordo com a bomba, onde a poténcia da bomba é importante
e finalmente;

De acordo com o tipo de produto;

Que é a principal forma de adequacgao a necessidade do cliente!



Importante citar que para definir o
tamanho da-maquina adequada, é
fundamental entender que a capacidade
de uma maquina de vacuo esta

relacionada ao-volume que ela comporta
no interior da_ cdmara, independente
do peso a ser embalado.

Se uma embalagem
possui o tamanho
que pode ser

acomodado no
interior da cadmara,
o peso é indiferente.

O peso de uma
picanha por exemplo,
é diferente do peso de
um pacote de legumes.




Perguntas importantes ao cliente... @

durante o dimensionamento

Se ele ja tem nogdo de qual sera o tamanho da embalagem a ser utilizada;
— > Qual sera seu volume de produgao;

Se a produgdao for em dois turnos por exemplo,o ideal é que compre
uma maquina com capacidade de camara maior onde ele possuira
maior espago na barra de solda e podera acomodar mais do que uma
embalagem por ciclo de operagéo.

Outra alternativa é uma maquina com duplo barramento (DB), o
que propiciara dobrar a produg¢ao normal. Podera por exemplo,
acomodar 3 ou 4 embalagens no barramento frontal e mais 3 ou 4
embalagens no barramento traseiro.



Camara 1 E\

Céamara 2

Oferecer ! SVC 620D
DBi

E uma Maquina com maior produtividade — opera com duas camaras J

Enquanto opera a cAmara numero 1, prepara-se as embalagens na cdmara numero 2;

No momento em que a camara 1 finaliza seu processo e abre a tampa, abaixa-se a tampa da
camara numero 2 e enquanto ela trabalha, retira-se as embalagens da cadmara 1 e torna abastecé-la
e assim vai repetindo o processo.

Ao compararmos com nosso modelo convencional SVC 620, este modelo possui uma bomba

57% mais potente, o que significa dizer que operacionalmente teremos uma redugéo
aproximadamente de 30 a 35% no tempo necessario de vacuo, por exemplo, um produto que
precisaria de 30” para fazer o vacuo no modelo convencional, neste modelo ira precisar em torno de
20” o que significa muito num dia de trabalho.

Também o tempo de selagem é 20% menor, salvo se trabalhar em temperatura ambiente de 10°C.



Comparativos Exemplo i

de

produtividade para 1,5kg

de carne

Quatro embalagens por operagao;
Tempo necessario de vacuo: 45”
Tempo de selagem: 3,5”

Ou seja, 48,5” de tempo operacional + 15” para colocagéo e retirada das embalagens, o
que significa 63,5” para operagéo total, que por coeficiente de seguranga vamos considerar
90” no total, ou seja, um minuto e meio.

Desta forma temos quatro embalagens a cada um minuto e meio (90”);

1 hora = 60 minutos = 3600 segundos/90” = 40 processos’h x 4 embalagens = 160
embalagens/h x 1,5 kg = 240 kg/h x 8 horas de trabalho/dia = 1.920 kg/dia = 1.280
pecas/dia;

1.920 kg/dia x 5 = 9.600 kg/semana x 4 = 38.400 kg/més (38,4 ton.)



Comparativos Exemplo i

de
produtividade para 1,5kg

de carne

Quatro embalagens por operagao;
Tempo necessario de vacuo: 25”
Tempo de selagem: 3,5” - Ou seja, 28,5” de tempo operacional

Por coeficiente de seguranga e por tratar-se de carne, vamos considerar o tempo de vacuo em 30”

Néo é considerado o tempo para colocagéo e retirada das embalagens, pois enquanto uma cadmara
opera a outra é preparada.

O que significa 33,5” para operagéo total, que por coeficiente de seguranga vamos considerar 35” no
total.

—pp-Desta forma temos quatro embalagens a cada 357,

1 hora = 60 minutos = 3600 segundos/35” = 103 processos/h x 4 embalagens = 412 embalagens/h x
1,5 kg = 618 kg/h x 8 horas de trabalho/dia = 4,944 kg/dia = 3.296 pecgas/dia;

_> 4.944 kg/dia x 5 = 24.720 kg/semana x 4 = 98.880 kg/més (98,88 ton.)

B 2,5x maior de producéo




Qual maquina indicar ? @

A seguir apresentamos uma tabela;

Conforme medidas das embalagens padrao de mercado e os pesos que
elas suportam;
A capacidade de produgao horaria de cada maquina;
Nesta tabela temos os modelos de maquinas e as medidas internas das
camaras.
Com base nesses dados, podemos ver qual das maquinas é a mais
adequada para o cliente, considerando o tamanho da embalagem a ser
utilizada e a necessidade de produg¢ao horaria em kg.



PRODUGCAO POR HORA

Barramento: 296 427 526 616 616
Dimensdo da Camara (cm): | 30x 26,1 43,5x 39,5 53 x 35,3 62 x 43,3 62 x 38,5
MEDIDAS |CAPACIDADE| SVC 200 SVC 400/ SVC 500 SVC 620 SVC 620D DB i

SVC 430

(cm) (@)

Emb.

Kg Emb.

Kg

Emb. Kg

Emb.

| 18x30 | 1000 [ - | - ] 150 [ 150 | 150 [ 150 | 225 [ 225 [ 327 [ 327 | 655 | 655 |
| 20x35 | 1000 | - | - | 150 | 150 | 150 | 150 | 225 | 225 [ 327 [ 327 | 655 | 655 |

| 22x40 | 1000 [ - | - | 75 | 75 | 150 [ 150 [ 150 [ 150 [ 218 [218 [ - [ - |
| 24x30 | 1000 | - | - | 75 | 75 | 150 | 150 | 150 | 150 [ 218 [ 218 | 436 | 436 |
| saxasr | 3000 [ - | - | - | - [225] 75 [225] 75 [327 [100 ] - | - |

34 x 45*

Utilizando um
barramento

Utilizando

dois
barramentos

*Embalagens mais compridas que a maquina, verificar caso a caso.




Quanto a poténcia da bomba e sua qualidade @

Maquina Maior
de menor | mais consumo
poténcia barata de energia

Importadores Mais
e suas Manutencéao Podemos
maquinas Comparar

Chinesas ... n
I

m




Qualidade da Bomba

| Bombas e Sistemas de Vacuo




Dimensionamento quanto ao Tipo de Produto @

O tipo de produto vai nos permitir dimensionar se uma
maquina vai necessitar de Atmosfera Modificada ou um
duplo barramento por exemplo.



Exemplos

Produtos que nao precisam de atm
Fatiados de carne - Queijos — Embutidos

Produtos que precisam de atm
Folhados — Massas frescas — Mandioca (aipim)*
* Comercializagdo congelada = Nao precisa atm
Comercializagcao refrigerada*® = Precisa atm




Comercializagao refrigerada™ = Precisa atm @

Motivo

A mandioca quando chega a uma temperatura de 4°C comeca a
fermentar e a embalagem vai estufar, causando a perda do
produto e da embalagem.

Mesmo que o cliente mantenha no seu local de produgao a uma
temperatura abaixo ou igual a 4°C, quando ele entregar no local
de venda como um supermercado, essa cadeia de frio sera

rompida e ocorrera a perda do produto e impossibilitara a
venda.



Dimensionando pelo tamanho da camara

SvC
500
500 DB




Conhecimentos Gerais

Importante

Saber!

Embalando frios em pedacgos — independente do peso, em fungao
da porosidade, utilizar sempre acima de 35 segundos de vacuo;

Produtos gordurosos precisam maior tempo de selagem, o ideal é
cuidar ao colocar o produto na embalagem para nao engordurar;



Conhecimentos Gerais

‘ : Ciclos de operagao

Importante

Saber!

Maximo Minimo

Vacuo: 50 segundos Vacuo: 10 segundos
Solda: 5 segundos Solda: 2,5 segundos
Exemplos

Produtos sélidos até 500 gr: entre 15 e 20” de vacuo;
Queijos pecgas de 500 gr até 2 kg: 35 a 40” de vacuo;
Carnes e linguigas: minimo 35” de vacuo;



Conhecimentos Gerais

Importante

Prazos de conservagao Saber!

Tabela Produtos a Vacuo

Produtos & Vicuo Validade

Refrigerado até
4°¢ 8°C. ou abs
Pescados e seus produtos 6 dias 12 meses

manipulados crus

Carne Bovina e Suina 15 dias 18 meses
Carne de aves 9 dias 12 meses
Carnes moldas 6 dias 8 meses
Salsichas e conservados 28 dias 10 meses
Sopas e cremes 16 dias 8 meses
Purés 16 dias 8 meses
Queijos duros 4 meses 18 meses
Queijos macios/frescos 1 més 4 meses
Farinaceos® Indeterminado  Indeterminado
Vegetais sanitizados crus 25 dias 8-12 meses
Vegetais pos-cozidos 12 dias 6 meses

Alimentos pés-cozidos 15 dias 6 meses



Manuten¢éo




TROCA OF j‘”"" i S

A cada 200 hs

% N
OLEO | +/- 45 dias ...

Depende das condigées de uso, tipo de produto,temperatura/
umidade da sala de embalagem;

—_— Jamais deixar faltar 6leo na bomba;
Nivel - 5Q% do visor; =




—» Uma vez por ano trocar o filtro de dleo...

——» Tipo de 6leo: Hidraulico Mineral

isento de aditivos e detergentes

—» Viscosidade: SVC 200 - 22
Demais modelos - 32



Na propria ...

Oleo alemao
VM 32

Casas de lubrificantes
Marcas

W, Mobil

Shell




Na propria ...

Oleo alemao
VM 32

Casas de lubrificantes
Marcas

W, Mobil

Shell




Proibido
utilizar alcool
na tampa
de acrilico

Muita Atencéo ...




CONTATO B
0 54- 3223-9351

54- 9 9162-6048

WhatsApp



tip: WwW S

|\'\ E www.sulpack.com.br
© LinkedE
Instagram

@sulpackoficial






SULPACK

EMBALAR PARA PRESERVAR

f © @in /sulpack

@ www.sulpack.com.br
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